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Peixe-porco Data: 03/10/2022

Ficha técnica

o Nome comercial: Peixe-porco

o Nome Cientifico: Balistes capriscus

e Categoria: Frescos

e Peixe 6sseo.

e Corpo oval, alto e comprimido com escamas pequenas e duras.

e Boca pequena e aberturas branquiais reduzidas a uma pequena aber-
tura por cima das barbatanas peitorais. Apresenta uma espinha grossa
no interior do abdomen.

e De coloragéo cinzenta amarelada, mais escura no dorso com nume-
rosos pontos brancos. As barbatanas sdo azuladas com manchas es-
curas.

Origem Atlantico Nordeste

Método de captura Linhas e anzdis (linhas de mé&o) e redes de emalhar costeiras

Acondicionamento Caixa de esferovite ou em caixa de plastico
Conservacao 0-4°C
. Populacdo em geral com exececdo de individuos com alergia
Publico-alvo . NI .
ou intolerancia a peixes
Utilizacao prevista Cozinhado
Rotulagem Informac&o constante na fatura: espécie, peso, grau de frescura,
g tamanho, modo de apresentacéo.
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