EDICAO 01

Pargo Data: 03/10/2022

Ficha técnica

e Nome comercial: Pargo

e Nome Cientifico: Pagrus pagrus

e Categoria: Frescos

e Peixe 6sseo.

e O corpo é oval.

e Apresenta uma coloracdo rosada, mais intensa no dorso e é prateado
na zona ventral. As barbatanas sao avermelhadas, sendo que a caudal
apresenta os bordos brancos (caracteristico da espécie).

e Conforme o tamanho desta espécie a mesma € classificada como
pargo ou parguete, consoante se trate de exemplares maiores ou mais
pequenos, respetivamente.

Origem Atlantico Nordeste
Linhas e anzdis (palangre de fundo e linha de mao)

Método de captura

Acondicionamento Caixa de esferovite ou em caixa de plastico
Conservacao 0-4°C
- Populacdo em geral com execec¢do de individuos com alergia
Publico-alvo putagao €m g . ¢ 9
ou intolerancia a peixes
Utilizacao prevista Cozinhado
Rotulagem Informac&o constante na fatura: espécie, peso, grau de frescura,
g tamanho, modo de apresentacéo.
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